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Yuksek Sicaklik Is:
Kaynag

Yar Strekli Calisan Bir Koku Alma (Deodosizasyon) Sisten

Vinterizasyon

Kislatma ya da stearinsizlestirme olarak da tanimlanan bu islem
daha cok salata vb. amaclarla sivi olarak kullanilacak bitkisel
yaglara, 6zellikle; saydam ambalajlar icinde pazarlanan pamuk,
aycicegi ve soya yaglarina uygulanir.
islemin Amaci : Diisiik sicakliklarda, &rnedin buzdolabi
kosullarinda, kristalize olmaya baslayarak yaga bulanik bir
gorinim kazandiran ya da tortulanmaya neden olan
stearinlerin yagdan uzaklastiriimasidir.
islemin Prensibi : yaglarin yavasca sogutularak bir siire
sogukta bekletilmesi suretiyle yagda bulunan erime sicakhgi
yuksek trigliseridlerin kristal olusturmasinin saglanmasi ve
takiben yaglarin sogukta filtreden gecirilmesi suretiyle yagin
erime sicakhgi yliksek fraksiyonlarindan arindirilmasidir.
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Vinterizasyon

Islemin Uygulanisi : 30-40 °C sicakhktaki yag cok
yavas olarak karistirilarak yaklasik 18-24 saatte 3-6
°C'ye kadar sogutulur. Sogutma, vinterizasyon
tanklarina yerlestirilen sogutma serpantinlerinden
soguk tuzlu su ya da propilen glikol gecirilerek yapilir.
Sogutucu ile yagin sicakliklari arasinda cok fazla fark
olmamasi gerekir. Yagin sicakhgr 15 °C'ye disene
degin fark ~13 °C kadar olabilirse de bu asamadan
sonra farkin 5 °C’yi asmamasi istenir. Aksi halde, hizli
sogumadan dolayr ayrilmasi gl¢ kucuk kristaller
olusur.

Vinterizasyon

Istenen sogukluga getirilen yagin sicaklig
once 1-2 °C yiikselir sonra tekrar diiser. Bu
sicaklikta yag 6-8 saat bekletilir ve takiben
filtreden gecirilir.

Sogutmanin baslangicinda yaga katilacak az
miktardaki kiesel guhr, olugsacak kristaller icin
cekirdek gorevi gorerek daha iri kristaller
olugsmasina yardimci olur.
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| Vinterizasyon

Islemin Kontrolu : Bu amacgla uygulanan en yaygin test
AOAC “Soguk Testi” dir. Bu yontemin esasi soyle

Ozetlenebilir: Filtre edilen yag, 4 oz (~ 110-120 ml)’lik agz
kapal bir siseye doldurularak O °C'deki buz banyosuna
daldirilir ve 5.5 saat bekletilir. Vinterizasyon igleminin
basarili kabul edilebilmesi icin, bu siire sonunda yagin duru
bir goriinimde olmasi, herhangi bir bulaniklik olmamasi
gerekir.

Vinterizasyon Uzerinde Etkili Faktérler

1. Gliserid kompozisyonu

2. Sogutma hiz

3. Karistirma hizi

4. Kristalizasyon sicakligi

5. Kristalizasyon siiresi
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